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Bioja

Biojatteen kierratys on osa suur-
keittion vastuullista, ymparistosta
huolehtivaa jatehuoltoa. Biojatteen
erilliskerdys ei aiheuta keittidlle juuri
lisatyota tai -kustannuksia, tydtavat
vain muuttuvat.
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BIOJATE

tteen lajittelu
on nykyaikaa

Kaatopaikalla ruokajate matéanee
ja muodostaa haitallista kaato-
paikkakaasua. Jatteiden energia-
kaytossa suuret biojate-erat taas
voivat olla ongelmallisia. Siksi
suurkeittididen biojate lajitellaan
erilleen muista jatteista ja
kierratetaan.

Erilliskeratty biojate toimitetaan
kompostointilaitokseen.
Kompostissa biojate muuttuu
hyodylliseksi, puhtaaksi mullaksi.
Biojatteen voi vaihtoehtoisesti
kompostoida myos itse.
Liikekiinteistolla kompostointi vaatii
tilavan varmatoimisen kompostorin
ja erityisen huolellisen hoidon.



Biojatteen lajitteluun sopivat
muutaman kymmenen litran astiat
(esim. elintarvikesangot).
Lajitteluastia tarvitaan lahella
jokaista tyopistetta, josta syntyy
biojatetta. Lajitteluastiat on
pidettava siisteina. Ne voi pesta
astianpesukoneessa, mieluiten
paivan paatteeksi.

Marista jatteista nesteet valutetaan
ensin viemariin. Valutukseen kay
esimerkiksi kaksi sisakkaista
muoviastiaa, joista ylemman pohja
on rei'itetty. Myos valmiita
valutusastioita on saatavilla.

Biojate voidaan kerata
tavanomaisiin, biojatemerkinnailla
varustettuihin jateastioihin. Yhteen
jateastiaan saa laittaa jatetta
enintaan 60 kg. Jos biojatetta syntyy
paljon, sille kannattaa hankkia
viilennetty kerdyskontti tai erillinen
kylmasailytystila.

Biojateastiat sijoitetaan tavallisesti
kiinteiston jatetilaan, jonne
jatteenkuljettajalla on esteeton
kulku. Hyva sijoituspaikka on maan
tasalla ja sateelta suojassa. Paikka
on my®6s hyva varustaa vesiletkulla
ja viemaroinnilla astioiden pesua
varten.

Esikasittelyssa

lihan- ja kalanperkeet
vihannesten ja
hedelmien kuoret
kasipyyhkeet

likaiset muovittomat
paperit

Ruuan valmistuksessa

lihas- tai muut nesteet
muovit, muovitetut paperit
ja pahvit

metalli, lasi

suuret luut

kasipyyhkeet

voi- ja leivinpaperit
kahvinporot ja -suodattimet
munankuoret, munakennot

Tarjoilussa ja lautastahteina

keitinrasvat ja ruokadljyt
nesteet

ruuantahteet, pienet luut
lautasliinat, hammastikut
munankuoret,
hedelmankuoret

juomanloput, jaat
tupakantumpit

muovi- ja alumiinikaareet
maito- ym. tolkit, leviterasiat,
jugurttipurkit
kertakayttdastiat

YV

Siistit astiat tekevat lajittelun
miellyttavaksi ja turvalliseksi.
Likaisten astioiden kansista ja
reunoista voi kulkeutua likaa
keittioon.

Biojateastiat on hyva vuorata
riittdvan suurella biosakilla, joka
suojaa niita likaantumiselta ja
talvella jaatymiselta. Astia tulee
pesta vahintaan kaksi kertaa
vuodessa. Biojateastioita ei saa pesta
eika sailyttaa ravintolan keittiossa
eika sosiaalitiloissa.

Biojatteen maara kannattaa pitaa
mahdollisimman pienena.
Toimintojen hyvalld suunnittelulla
seka elintarvikkeiden huolellisella
sailytyksella ja kasittelylla jatteen
maaraa voi merkittavasti vahentaa.
Samalla sdastetaan myos raaka-
aineiden hankintakustannuksissa.

Valuta marista biojatteista
ensin nesteet pois.

Biojatteisiin kelpaa
kaikki maatuva.

Ei nesteita, ei myrkky;ja,
ei maatumatontal!

Annamme mielelldmme lisatietoja
biojatteiden lajittelusta, kerayksesta
ja kompostoinnista.

Ota yhteytta!
jateneuvonta@ts;.fi
puh. 0200 47470
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